
Préparation du marché
de noël

Préparation du marché
de noël

Préparation des

roses des sables et

des truffes

Préparation des

roses des sables et

des truffes



Atelier

composition

florale

Atelier

composition

florale





Le jour JLe jour J
Le 1 décembre 2024Le 1 décembre 2024

Crépes, madeleines,

gateaux, cookie,

truffes, roses des

sables, bombons, vin

chaud...

PRÉPARATION
POUR COOKIE
ET RIZ AU LAIT



Les créations des
créateurs d’Arpège



Les exposants



Et bien entendu : le pére Noël



Au petit chocolatier pour ses chocolats qui ont
garni notre panier.
Brindille et capucine qui ont offret l’intégralité des
fleurs pour les compositions.
Restalliance pour la réalisation du vin chaud.
A nos bénévoles et salariés qui nous ont aidé en
amont et le jour J du marché de noël.
Les exposants et associations 
Les salariés qui ont confectionné des gateaux,
crée des décorations de noël.


